
Приложение 6 

к приказу от 10.09.2024 № 059-08/233-01-21/4-219 

  «Об организации питания  в МАДОУ «ЦРР – детский сад №371» г. Перми  
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План административного контроля питания на 2024-2025 учебный год 

 Ежегодные и ежеквартальные контрольные мероприятия 

Сентябрь 2024 Декабрь 2024 Март 2025 Июнь 2025 

 ЛА ДОУ по организации 

питания 

 Наполнение раздела сайта  

 Договора с поставщиками 

продуктов питания 

 Меню и технологические 

карты 

  Списки детей с аллергией 

 Договора с поставщиками 

продуктов питания 
 Списки детей с аллергией 

 Договора с 

поставщиками продуктов 

питания  
 Меню и технологические 

карты 
 Списки детей с аллергией 

 Договора с поставщиками 

продуктов питания 
 Списки детей с аллергией 

Октябрь 2024 Январь 2025 Апрель 2025 Июль 2025 

 Условия хранения 

скоропортящихся 

продуктов, товарное 

соседство,  хранение 

сыпучих продуктов  и 

овощей, ярлыки 

 Результаты лабораторных 

исследований 

(бактериология, 

калорийность) 

 Условия хранения 

скоропортящихся 

продуктов,  товарное 

соседство,  хранение 

сыпучих продуктов  и 

овощей , ярлыки 

 Наличие 

сопроводительных 

документов 
 

 Условия хранения 

скоропортящихся 

продуктов, товарное 

соседство,  хранение 

сыпучих продуктов  и 

овощей, ярлыки 

 Результаты лабораторных 

исследований 

(бактериология, 

калорийность) 

 Условия хранения 

скоропортящихся 

продуктов, товарное 

соседство,  хранение 

сыпучих продуктов  и 

овощей , ярлыки 

 Наличие 

сопроводительных 

документов 
 

Ноябрь 2024 Февраль 2025 Май 2025 Август 2025 

 Анкетирование родителей 

 Наличие 

сопроводительных 

документов 

 

 Соответствие кадров  

пищеблока требованиям 

(квалификация и ее 

повышение, МО, 

гигиеническое обучение и 

вакцинация) 

 Результаты работы 

общественной комиссии  

 Анкетирование 

родителей  

 Наличие 

сопроводительных 

документов 

 Соответствие кадров  

пищеблока требованиям 

  Договор аутсорсера с 

Роспотребнадзором о 

проведении лабораторных 

исследований 



Ежемесячные контрольные мероприятия 

 

1 день (первый рабочий 

день) месяца 
1 неделя 2ая неделя 3 неделя 4 неделя 

Последний день 

(последний 

рабочий день) 

месяца 

п
и

щ
еб

л
о
к

 

 Отбор суточных 

проб (полный перечень, 

объем, тара, маркировка) 

 Журнал смены 

кипяченой воды 

 Контроль 

закладки. Завтрак 

 Журнал здоровья 

 Санитарное 

состояние выдачи 

 Наличие 

весов 

 Наличие и 

использование СИЗ 

 Журнал 

выдачи готовых 

блюд  

 Контроль 

закладки. Обед  

 Журнал 

температуры 

холодильников 

  Журнал 

температуры 

складов 

 Контроль 

закладки. Ужин 

 Журнал 

контроля 

закладки 

 Журнал 

витаминизации  

  Качество 

дезинсекции  

г
р

у
п

п
ы

 

Буфетная :  

 Маркировка объема 

ванн,  

 гибкий шланг и 

душевая насадка 

 наличие заглушки 

 воздушные разрывы 

наличие металлических 

кассет для сушки и 

обкатки кипятком посуды 

 Инструкция по 

мытью посуды 

 Инструкция по 

дезобработке 

 Наличие и 

состояние бака для 

дезобработки 

 Хранение ветоши 

 Эстетика 

приема пищи, 

сервировка 

Состояние посуды  

 Емкость для 

отходов 

(маркировка, 

опустошение) 

 Объем и вид 

отходов 

 Маркировка 

кухоннной 

посуды, мерные 

емкости 

 

 

Еженедельные контрольные мероприятия 

 понедельник вторник среда  четверг  пятница 

пищеблок 

 

 соответствие 

меню на сайте, в 

мультипас 

фактическому меню  

 

 Журнал мены 

кипяченой воды, 

маркировка посуды 

для кипяченой воды 

Журнал генеральных 

уборок  

Журнал  работы 

рециркуляторов 

Лист контроля 

выдачи фруктов 

Журнал бракеража 

готовой продукции  

группы 

Качество  уборок и 

обработок 

поверхностей 

 Спецодежда  

 


