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ПРОГРАММА 

Административного  контроля организации питания 

в МАДОУ «ЦРР – детский сад № 371» г. Перми 

на 2024-2025 учебный год 

 

№ 

п/п 
Позиции 

Контролирую-

щее лицо 

Кратность 

проверки 

Документ, 

фиксирующий 

результаты 

контрольных 

мероприятий 

1 2 3 4 5 

1. Кадровое обеспечение пищеблока 

1.1. наличие профессиональ-

ной квалификации не ни-

же 3-4 разряда у сотруд-

ников пищеблока  

поставщик / 

ДОУ 

1 раз в год Акт к приемке 

( и  при смене 

сотрудника) 

1.2. прохождение сотрудни-

ками пищеблока профес-

сиональной переподго-

товки один раз в три года  

поставщик / 

ДОУ 

1 раз в год Акт ( и  при 

смене сотруд-

ника) 

1.3. наличие личных медицин-

ских книжек работников 

пищеблока,   

в которых отражено свое-

временное прохождение 

работниками пищеблока 

медосмотра 1 раз в год  

поставщик / ме-

дицинский ра-

ботник ( по со-

гласованию) / 

ДОУ 

1 раз в год Акт ( и  при 

смене сотруд-

ника) 

1.4. своевременное прохожде-

ние гигиенической подго-

товки работниками пи-

щеблока 1 раз в 2 года  

поставщик / ме-

дицинский ра-

ботник  ( по со-

гласованию)/ 

ДОУ 

1 раз в год Акт ( и  при 

смене сотруд-

ника) 

1.5. Ведение гигиенического 

журнала .Осмотр работ-

ников пищеблока на 

медицинский 

работник ( по 

согласованию) 

ежедневно Отметка в ги-

гиеническом 

журнале 

СОГЛАСОВАНО: 

с  поставщиком услуги организация питания 

ООО «Альфа» 

 

________________ К.Э. Дмитриев 
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наличие гнойничковых 

заболеваний кожи рук и 

открытых поверхностей 

тела, а также ангин, ката-

ральных явлений верхних 

дыхательных путей (при-

ложение 1. [1]) 

2. Прием и хранение пищевых продуктов и продовольственного сырья 

2.1. Ежедневное ведение жур-

нала бракеража скоропор-

тящихся пищевых про-

дуктов, поступающих на 

пищеблок (приложение 

5.[1]) 

поставщик / ме-

дицинский ра-

ботник (по со-

гласованию) 

1 раз в месяц Справка по 

итогам кон-

троля 

2.2. Наличие всех сопроводи-

тельных документов на 

поступающие продукты 

питания: маркировка, 

накладная с указанием да-

ты выработки, срока реа-

лизации, реквизитов до-

кументов, удостоверяю-

щих безопасность каче-

ства продуктов (деклара-

ция, ветеринарная справка 

или свидетельство гос. ре-

гистрации) <*> 

Хранение сопроводитель-

ных документов до пол-

ной реализации продуктов 

(окончания хранения су-

точных проб блюд из дан-

ных продуктов) 

поставщик / 

ДОУ / медицин-

ский работник 

(по согласова-

нию) 

1 раз в месяц Справка по 

итогам кон-

троля 

2.3. Наличие договоров на по-

ставку продуктов пита-

ния, содержащих условия 

транспортировки, хране-

ния, требования к каче-

ству поставляемых про-

дуктов, наличия сопрово-

поставщик / 

ДОУ 

1 раз в месяц Справка по 

итогам кон-

троля 



 

3 

 

 

1 2 3 4 5 

дительных документов. 

Предусмотрена поставка 

только полуфабрикатов, в 

том случае, если пи-

щеблок должен работать 

на полуфабрикатах 

2.4. Наличие документов, 

подтверждающих постав-

ку молочной продукции 

от производителя или  ди-

лера 

поставщик / 

ДОУ 

1 раз в квар-

тал 

Справка по 

итогам кон-

троля 

2.5. Соблюдение сроков реа-

лизации скоропортящихся 

продуктов по журналу 

бракеража скоропортя-

щихся пищевых продук-

тов, поступающих на пи-

щеблок : 

наличие отметки о полной 

реализации продукта до 

конечного срока реализа-

ции 

поставщик / 

ДОУ / медицин-

ский работник 

(по согласова-

нию) 

1 раз в месяц Справка по 

итогам кон-

троля 

2.6. Соблюдение условий хра-

нения скоропортящихся 

продуктов в соответствии 

с требованиями сопрово-

дительных документов, 

маркировки (приложение 

5  [1]) 

поставщик / 

ДОУ / медицин-

ский работник 

(по согласова-

нию) 

1 раз в месяц Справка по 

итогам кон-

троля 

2.7. Ежедневное ведение жур-

нала контроля темпера-

турного режима холо-

дильного оборудования. 

Соответствие показаний 

термометров записям в 

журнале (приложение 2 

[1]) 

поставщик / 

ДОУ 

1 раз в месяц Справка по 

итогам кон-

троля 

2.8. Ежедневное ведение жур-

нала учета температуры и 

поставщик / 

ДОУ 

1 раз в месяц Справка по 

итогам кон-
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влажности в складских 

помещениях. Соответ-

ствие показаний гигро-

метра и термометра запи-

сям в журнале (Приложе-

ние № 3 [1]) 

троля 

2.9. Хранение сыпучих про-

дуктов в таре на стелла-

жах на расстоянии не ме-

нее 15 см от пола; тара не 

должна находиться 

вплотную к стене; нали-

чие маркировочных ярлы-

ков промышленной упа-

ковки; 

соблюдение товарного со-

седства  

поставщик / 

ДОУ 

1 раз в месяц Справка по 

итогам кон-

троля 

2.10. Наличие пищевых про-

дуктов, подтверждающих 

организацию работы пи-

щеблока в соответствии с 

объемно-планировочными 

решениями пищеблока:  

полуфабрикаты высокой 

степени готовности,  

Мясо бескостное фасо-

ванное весом до 3х кг, 

Овощи чищенные, 

 Рыба филе или потроше-

ная б/г 

медицинский 

работник ( по 

согласованию) / 

ДОУ 

1 раз в месяц Справка по 

итогам кон-

троля 

3. Оборудование и инвентарь пищеблока 

3.1. Соблюдение использова-

ния оборудования и ин-

вентаря в соответствии с 

маркировкой  

поставщик / ме-

дицинский ра-

ботник ( по со-

гласованию) / 

ДОУ 

1 раз в месяц Справка по 

итогам кон-

троля 

3.2. Система принудительной 

вентиляции в рабочем со-

стоянии 

поставщик / 

ДОУ 

1 раз в год к 

приемке 

Акт к приемке 
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3.3. Работа технологического 

и холодильного оборудо-

вания в соответствии с 

техническими характери-

стиками подтверждается 

актом обследования, вы-

полненным организацией, 

имеющей соответствую-

щие полномочия (п. 13.1 

[1]) 

поставщик / 

ДОУ 

1 раз в год к 

приемке 

Акт к приемке 

3.4. Наличие и соблюдение 

инструкции по примене-

нию моющих средств, ис-

пользуемых в данное вре-

мя  

поставщик / 

ДОУ 

1 раз в месяц Справка по 

итогам кон-

троля 

3.5. Металлические ванны  

для мытья посуды обору-

дованы воздушными раз-

рывами, душевыми насад-

ками  

поставщик / 

ДОУ 

1 раз в год к 

приемке 

Акт к приемке 

3.6. Имеются стеллажи с ре-

шетчатыми полками для 

просушки и хранения по-

суды с высотой нижней 

полки не менее 50 см от 

пола  

поставщик / 

ДОУ 

1 раз в год к 

приемке 

Акт к приемке 

3.7. Мочалки, щетки для мы-

тья посуды, ветошь после 

обработки сушат и хранят 

в промаркированной таре  

поставщик / 

ДОУ 

1 раз в месяц Справка по 

итогам кон-

троля 

4. Санитарное состояние пищеблока  

4.1. Кухня и подсобные по-

мещения содержатся в 

порядке и чистоте  

 

поставщик / 

ДОУ / медицин-

ский работник 

(по согласова-

нию) 

ежедневно Отметка в 

графике убо-

рок 

4.2. Обработка технологиче-

ского оборудования про-

поставщик / 

ДОУ / медицин-

ежедневно Отметка в 

графике убо-
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водится по мере его за-

грязнения  

ский работник 

(по согласова-

нию) 

рок 

4.3. Соблюдается график про-

ведения генеральных убо-

рок  

поставщик / 

ДОУ 

1 раз в месяц Отметка в 

графике ген 

уборок 

4.4. Заключено  допсоглаше-

ние по возмещению рас-

ходов по договорам на 

проведение дезинсекции, 

дератизации; работы по 

дезинсекции, дератизации 

проводятся регулярно в 

соответствии с договором  

поставщик / 

ДОУ 

1 раз в квар-

тал 

Акты постав-

щика услуги 

дезинсекции, 

дератизации 

4.5. Уборочный инвентарь 

промаркирован и хранит-

ся в специально отведен-

ном месте  

поставщик / 

ДОУ 

1 раз в месяц Справка по 

итогам кон-

троля 

4.6. Рабочая одежда сотруд-

ников пищеблока содер-

жится в чистоте и поряд-

ке. 

Наличие не менее 3 ком-

плектов рабочей одежды 

на 1 человека  

поставщик / 

ДОУ 

1 раз в квар-

тал 

Справка по 

итогам кон-

троля 

5. Организация питания детей в группах 

5.1. Буфетная:    

5.1.1 Имеются помещения / вы-

делены зоны в групповых 

ДОУ 1 раз в год к 

приемке 

Акт приемке 

5.1.2. Установлена двухсекци-

онная металлическая ван-

на для мытья столовой 

посуды с гибкими шлан-

гами с душевой насадкой,  

имеются воздушные раз-

рывы 

ДОУ 1 раз в год к 

приемке 

Акт к приемке 

5.1.3. Имеются металлические ДОУ 1 раз в год к Акт к приемке 
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кассеты для хранения сто-

ловых приборов, метал-

лическая сушилка для 

столовой посуды 

приемке 

5.1.4. Инструкции по режиму 

мытья столовой посуды. 

Инструкции по примене-

нию моющих средств, ис-

пользуемых в данном 

учреждении 

ДОУ 1 раз в месяц Справка по 

итогам кон-

троля 

5.2. Обеспеченность фаянсо-

вой, фарфоровой или 

стеклянной столовой по-

судой без сколов и тре-

щин, количество ком-

плектов соответствует 

списочному составу детей 

в группе  

ДОУ 1 раз в квар-

тал 

Справка по 

итогам кон-

троля 

5.3. Обеспеченность столовы-

ми приборами из нержа-

веющей стали соответ-

ствует списочному соста-

ву детей в группе  

ДОУ 1 раз в квар-

тал 

Справка по 

итогам кон-

троля 

5.4. Пищевые отходы собира-

ют в промаркированные 

емкости с крышками, ко-

торые очищаются при их 

заполнении не более чем 

на 2/3  

ДОУ 1 раз в месяц Справка по 

итогам кон-

троля 

5.5. Информация для родите-

лей 

   

5.5.1. Вывешивается ежеднев-

ное меню с указанием вы-

хода блюд 

ДОУ 1 раз в неде-

лю 

 

5.5.2. 

Материалы по организа-

ции рационального пита-

ния детей для родителей 

 

ДОУ ежекварталь-

но 

Справка по 

итогам кон-

троля 
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6. Рацион питания 

6.1. Наличие примерного 10-

дневного  ( 20-дневного) 

меню, согласованного ру-

ководителем учреждения  

ДОУ 1 раз в год к 

приемке 

Акт к приемке 

 Ежедневные рабочие ме-

ню-раскладки : 

   

6.2. - блюда ежедневного ме-

ню соответствуют при-

мерному 10-дневному ме-

ню 

ДОУ ежедневно Справка по 

итогам кон-

троля 

6.3. -меню раскладки состав-

лены отдельно на два воз-

раста, соответствуют  

примерному 10-дневному 

меню 

ДОУ 1 раз в квар-

тал 

Справка по 

итогам кон-

троля 

6.4. Ведение накопительной 

ведомости:  

- оценка использованного 

на 1 ребенка среднесуточ-

ного набора пищевых 

продуктов 1 раз в 10 дней 

в граммах и % (Приложе-

ние 13[1] ) 

ДОУ 1 раз в квар-

тал 

Накопитель-

ные ведомости 

6.5. Наличие технологических 

карт для всех блюд, пред-

ставленных в меню (п. 

15.5 [1]) 

ДОУ 2 раза в год Справка по 

итогам кон-

троля 

6.6. Осуществление контроля 

правильности закладки 

продуктов, что подтвер-

ждается записями в соот-

ветствующем журнале  

медицинский 

работник ( по 

согласованию) / 

ДОУ 

Не реже 2 ра-

за в месяц 

Справка по 

итогам кон-

троля 

6.7. Ведение журнала браке-

ража готовой пищевой 

продукции (Приложение 

медицинский 

работник ( по 

согласованию) / 

ежедневно Бракеражный 

журнал 



 

9 

 

 

1 2 3 4 5 

№ 4 [1]). 

Выдача готовой пищи до-

пускается только после 

снятия пробы, срок реали-

зации готового блюда по-

сле снятия пробы не более 

2 ч. Выходы блюд соот-

ветствуют приложению 9 

[1] 

ДОУ 

6.9. Осуществление контроль-

ного взвешивания выхода 

порционных блюд  

медицинский 

работник ( по 

согласованию) / 

ДОУ 

Не реже 1 ра-

за в месяц 

Справка по 

итогам кон-

троля 

6.10. Обеспечение хранения су-

точных проб в стеклянной 

посуде с крышками в спе-

циальном холодильнике в 

течение 48 часов при тем-

пературе +2 - +6 градусов  

медицинский 

работник ( по 

согласованию) 

ежедневно  

6.11. В питании отсутствуют 

продукты, запрещенные в 

детском питании (Прило-

жение 6 [1])  

 

ДОУ 1 раз в месяц Справка по 

итогам кон-

троля 

6.12. Проведение дополнитель-

ной витаминизации (С-

витаминизация или ин-

стантные витаминизиро-

ванные напитки) 

ДОУ 1 раз месяц Справка по 

итогам кон-

троля 

7. Проведение Роспотребнадзором визуальных и лабораторных проверок учре-

ждения  

7.1. Имеется  договор постав-

щика питания с Роспо-

требнадзором о проведе-

нии лабораторных и визу-

альных проверок 

поставщик / 

ДОУ 

1 раз в год к 

приемке 

Акт к приемке 

7.2. Имеются акты по резуль-

татам проведения лабора-

поставщик / 

школа 

в соответ-

ствии с про-

Акты лабора-

торных иссле-
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торно-инструментальных 

исследований: 

микробиологические ис-

следования проб готовых 

блюд (2-3 блюда одного 

приема пищи) -  

1 раз в год; 

калорийность, выходы и 

соответствие химического 

состава блюд одного при-

ема пищи рецептуре - 1 

раз в год; 

микробиологические ис-

следования 10 смывов на 

наличие санитарно-

показательной микрофло-

ры (БГКП) -  

1 раз в год 

граммой про-

ведения ла-

бораторных 

испытаний 

дований 

8. Обеспечение питьевого режима 

8.1. Обеспечивается питьевой 

режим в соответствии с 

установленными требова-

ниями  

медицинский 

работник ( по 

согласованию) / 

ДОУ 

1 раз в неде-

лю 

Справка по 

итогам кон-

троля 

 использование кипячен-

ной воды  

медицинский 

работник  ( по 

согласованию)/ 

ДОУ 

1 раз в месяц Справка по 

итогам кон-

троля 

 обеспечение свободного 

доступа к питьевой воде в 

течение всего дня  

медицинский 

работник  ( по 

согласованию)/ 

ДОУ 

1 раз в месяц Справка по 

итогам кон-

троля 

 Обеспечение достаточно-

го количества  чистой по-

суды 

медицинский 

работник  ( по 

согласованию)/ 

ДОУ 

1 раз в месяц Справка по 

итогам кон-

троля 

 Наличие промаркирован-

ных подносов для чистой 

и  использованной посуды 

медицинский 

работник  ( по 

согласованию)/ 

ДОУ 

1 раз в месяц Справка по 

итогам кон-

троля 
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 Регулярная замена кипя-

ченой воды 

медицинский 

работник  ( по 

согласованию)/ 

ДОУ 

1 раз в месяц Справка по 

итогам кон-

троля 

-------------------------------- 

<*> Мясо со сроком хранения более 6 месяцев не допускается для использо-

вания в детском питании. 

 

Действия по результатам проверок: 

1. Результаты проверок фиксируются в специальных журналах, актах, подпи-

сываются проверяющим и представителем организатора питания. 

2. В соответствии с планом работы ДОУ обсуждаются и принимаются управ-

ленческие решения, устанавливаются сроки устранения, применяются санкций, 

установленные договором на оказание услуги по организации питания, вплоть до 

расторжения договора и др. 

 

Ссылки: 

[1] СанПиН 2.3/2.4.3590-20. «Санитарно-эпидемиологические требования к 

организации общественного питания населения». 
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